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Monatsbetrachtungen

Erntezeit!

Wenn es an’s Ernten und Entdeckeln
prall gefullter Honigwaben geht,
schléagt des Imkers Herz héher. Beim
intelligenten Faulen nicht aufgrund
der Anstrengung, sondern ausschlieB3-
lich vor Freude.

Honig - natiirlich konservierte
Kraftnahrung

Apis mellifera, ,die Honigtragende”
lautet der Name unserer gefllgelten
Haustiere, und doch sammeln Bienen
keinen Honig, sondern Nektar und
Honigtau. Seit der Irrtum bekannt ist,
kursiert auch der eigentlich korrekte
Name Apis mellifica, ,die Honigma-
chende”. Gultig bleibt jedoch der Fal-
sche.

Bis zu 3 kg Nektar kann ein Honigbie-
nenvolk bei guter Tracht taglich ein-
tragen, meist entsteht daraus etwa
1 kg Honig. Manchmal werden da-
far bis zu 2 Mio. Apfel- oder 60 Mio.
Kleebliten besucht. Die aufgesam-
melten Rohprodukte werden durch
chemische (Zugabe von Enzymen im
Speichel) und physikalische (Wasser-
entzug) Veranderung leichter verdau-
lich und dauerhaft haltbar gemacht
(Abb. 1), eine dringende Notwen-
digkeit, will man ausschlieBlich mit
dieser Diat Uberwintern. Auch in der
menschlichen Speisekammer ist Ho-
nig potentiell viele Jahre haltbar. Der
hohe Zuckergehalt und wachstums-
hemmende Inhaltsstoffe unterbinden
das Wachstum von Mikroorganismen.

Mehr als eine wassrige Zuckerldsung
bleibt Honig auch in Imkerhand,
wenn er

* reif mit moglichst unter 18%
Wassergehalt, geerntet wird,

* bei Ernte, Verarbeitung und La-
gerung trocken, hygienisch, ge-
ruchsarm und schonend weiter-
verarbeitet wird.

Dauerhaft ,haltbar” soll auch der
erfolgreiche Imker sein. Honig verar-
beiten ist Schwerstarbeit. Bedeutet es
doch Schleppen, Stemmen, Umfullen,
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Abb. 01 - Bis zu 40 mal wandert der Nektar von Biene zu Biene (links die Nehmende mit

i

ausgestrecktem Russel) gereicht, der Nektar dabei eingedickt und mit Enzymen angerei-

chert.

Warten, Abschdumen, Putzen, Wa-
schen. Ohne zweibeinige Laufkatze
und Entdeckelungsmaschine (=Part-
ner) gestalten sich die Arbeiten hau-
fig langwierig und anstrengend. Mit
ein paar technischen Hilfsmitteln
kann man viele dieser Arbeiten er-
leichtern.

Lupfen leicht gemacht - die ver-
tikalen Honighalbzargen

Bienen halten ist nicht immer leicht.
Eine einzelne Sammlerin wiegt leer
zwar nur 80 mg. Im Volksverbund
mit Behausung, Waben, Brut und
Vorraten gehen Bienen allerdings
manchem Imker ins Kreuz. Eine volle
Honigzarge im ZandermaB kann bis
zu 30 kg wiegen, die etwa 26 kg im
DN-Maf sind auch nicht viel besser.
Kunststoffbeuten sind keine Loésung,
denn im Vergleich mit modernen Zar-
gen aus Weymouthskieferholz oder
gar chinesischer Zeder ist die Ge-
wichtsersparnis marginal. Schwer ist
schlieBlich der Honig, nicht das Holz.

Der Dadant-Imker mit Honigraum-
Flachzargen hat es da etwas bes-
ser, ist jedoch gezwungen mit zwei
RéhmchenmaBen in einer Beute zu
hantieren. Und damit ist ,einfach
imkern” passee: kein einfaches FUt-
tern hungriger Ableger mit einzelnen
Honigraumwaben, keine minuten-
schnelle Diagnose ,Schwarmlust ja
oder nein” durch Kippkontrolle, kei-

ne simple Wabenhygiene, keine sim-
ple Voélkervereinigung. Wer anderer-
seits ausschlieBlich mit horizontalen
Halbzargen imkert, hebt leichter, hat
jedoch eine Unzahl von Rahmchen zu
reinigen, drahten, einléten, bewe-
gen, kontrollieren. Fest installierte
Laufkatzen oder tragbare Hebevor-
richtungen (z.B. Kippboy) sind zwar
hilfreich, jedoch kosten-, zeit- und
arbeitsintensiv und nicht fur jeden
Freistand einfach einzurichten. Was
also tun?

Nutzen Sie im Honigraum vertikale
Halbzargen (Bild siehe Bienenpflege
April 2017). Zweimal 15 kg anstatt
einmal 30 kg heben. Haben Sie beim
richtigen Handler gekauft, passen in
die zwei Halbzargen genauso viele
Rahmchen wie in eine normale Zar-
ge. Halbzargen kdénnen besonders
leicht ganz nah am Kérper, und so-
gar an den Griffleisten wie halbierte
Bierkasten in jeder Hand seitlich am
Korper getragen werden. So ist das
Gewicht eines Honigraums auf beide
Arme und gleichmaBig auf die Wir-
belsdule ohne unnétige Scher- oder
Zugkrafte verteilt. Fur die beiden
Brutradume von Wirtschaftsvolkern
sind diese Halbzargen zwar nicht ge-
eignet, als Honigraum jedoch bergen
sie auch noch den Vorteil, dass man
beide Halbzargen auf das Volk ge-
ben, aber zunachst den Zugang nur
zur einen Halfte freigeben, den zur
anderen mittels einer Folie verweh-
ren kann. So kénnen selbst kleine Sor-



tenhonigmengen auf funf Rahmchen
sauber eingetragen werden. Nach der
Sommerhonigernte verwende ich die
Halbzargen zudem fir die wachsen-
den Jungvoélker (Bienenpflege 6/2017
,WG mal anders"”).

Trockene Tatsachen

Geringer Wassergehalt von unter
18% ist das bedeutendste Qualitats-
kriterium fir Honig. Honig unter
17,3% gart nie. Doch selbst in voll ver-
deckelten Waben kann er zwischen

13% und 24% schwanken. Ebenso oft

wiederholt wie unzutreffend sind da-

her, besonders in Massentrachten, die

Spruche ,verdeckelter Honig ist reif”

oder ,auf Nummer Sicher geht, wer

nur Honigwaben erntet, die zu zwei

Dritteln verdeckelt sind”. Vom Ein-

trag des frischen Nektars bis zur voll-

stdndigen Reife des Honigs vergehen
in der Regel ein bis drei Tage. Manche

Tricks sind geeignet die Bienen bei

der Honigtrocknung zu unterstttzen.

Honig kann besonders einfach tro-

cken geerntet werden, wenn er...

* aus bereits im Rohzustand was-
serarmem Nektar (z.B. bei Lap-
pertracht) oder Honigtau ent-
steht. Solches Sammelgut kann
bereits beim Antransport unter
18% Wasser enthalten.

e aus Volkern stammt, die im
Schatten stehen. Kihle wasser-
arme Schattenluft wird in den
Stock ventiliert, dort erwarmt,
nimmt damit Wasser gerne auf,
und wird dann feucht und warm
wieder aus dem Stock gefachelt.
Schwilwarme Luft an sonnigen
Stellen hingegen, kann im Stock
kaum noch Wasser aufnehmen,
erschwert so die Trocknung.

e aus luftigen Holzbeuten kommt,
aus denen Wasser offenbar leich-
ter entfleuchen kann.

* aus Voélkern mit Folienabdeckung
stammt. Nicht logisch, aber trotz-
dem wahr: zeitgleich eingetra-
gen, ist der Honig in Volker mit
Folie um bis zu 0,3% trockener als
ohne Folie.

* aus normal dunnen Waben
stammt. ,Dickwaben” (Abb. 2)
minimieren zwar die Anzahl der
zu bearbeitenden Waben fur den
Imker, erschweren durch die Tiefe
der Honigzellen jedoch das Trock-
nen des Sammelgutes.

* aus den zuerst aufgesetzten Ho-
nigrdumen stammt. Mit dem
Abstand zum Brutraum hat das
nichts zu tun. Schlaue Imker set-

Abb. 2 - Dickwaben erschweren den Bie-
nen die Honigtrocknung. Im Dadant an der
Tagesordnung, sind sie hier nur versehent-
lich entstanden. Besser hétte der Imker bei
der Erweiterung die bereits ausgebauten
Réhmchen in die Mitte, flankiert von Mit-
telwdnden gehdngt.
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Abb. 03 - Ist der Honig reif? Die Spritzpro-
be fiihrt man stets mit der jlingsten Honig-
wabe durch, also mit einer noch offenen
Honigwabe mdglichst aus dem neuesten
Honigraum randstandig.

zen den neuen, leichteren Honi-
graum daher immer oben auf. Je
alter der Honig, desto besser wur-
de er eingedickt. Da die zentralen
Honigraumwaben zuerst befullt
werden, ist der Honig dort meist
am reifsten.

* erst einige Tage nach Ende der
Massentracht, nach einigen Re-
gentagen und/oder frihmorgens
vor Einsetzen des Flugbetriebes
geerntet wird. Dann ist der offe-
ne Honig in der Regel sogar tro-
ckener als der verdeckelte. Je we-
niger frische, wasserreiche Tracht
in den letzten Stunden eingetra-
gen wurde, desto trockener ist
der Honig. In einer Nacht kénnen
zwei Kilo frisches Sammelgut zu
fertigem Honig werden. Ebbt der
Trachtstrom ab, dicken die Bie-
nen ihn auch durch die Zelldeckel
hindurch weiter ein...falls der un-
geduldige Imker ihn dann noch
nicht entnommen hat.

* vor Entnahme auf Reife gepruft
wird. Standen die Voélker nicht in
einer Massentracht, ist die Spritz-
probe ausreichend zuverlassig
(Abb. 3): fallt aus der duBersten
mit Honig geflllten Wabe der
obersten Honigzarge kein ein-
ziges Honigtropfchen, liegt der
Wassergehalt in der Regel auch
beim weiter zargenmittig einge-
lagerten Honig unter 18%. Ganz
sicher geht nur, wer sich eines Re-
fraktometers bedient (Abb. 4).

Andere MaBnahmen der Volkerfuh-
rung sind hingegen ohne Einfluss auf
den Wassergehalt. Verzichten Sie also
bitte auf Imkern ohne Absperrgitter,

Abb. 04 - Ein spezielles Imkerrefraktometer mit feiner Skalierung samt firsorglicher Bera-
tung erhalten Sie kostenglinstig z.B. bei www.magnetbeute.de. Foto: J6rg Sterling



Brutwaben in den Honigraum han-
gen, Enghalten, FluglochgroBe plotz-
lich andern, durchlécherte Zargen,
Laftungsgitter aufsetzen, SchlieBen
des Bodens oder Entfernen der Fo-
lie. Auch Internet-Absurditaten wie
gezeigt unter wwww.honeyflow.com
lassen keinen reifen Honig erwarten.
Ebenso sinnlos ist die Version fur den
unterbeschaftigten Imker: Entdeckeln
der Honigwaben und erneutes Ein-
hangen ins Volk zur weiteren Aufar-
beitung.

Wir gehen freiwillig - die Bie-
nenflucht

Gefullte Honigwaben wiegen bis zu 2

kg. Sie einzeln zu ziehen, abzuschit-

teln oder fur das Abkehren mit dem

Besen an einem Ohr zu halten, stra-

paziert Sehnen und Gelenke...spa-

testens nach der funfzigsten Wabe.

Andere Arten die Bienen von den Wa-

ben zu treiben sind jedoch auch nicht

das ,Gelbe vom Ei”. Der vermeintlich
elegante Einsatz von abschreckenden

Geruchsstoffen, z.B. Nelkenol oder

Fabi-Spray erzeugt verbotene Ruck-

stdnde im Honig und beeintrachtigt

seinen Geschmack. Das Versprihen
von Wasser setzt die Honigqualitat
ebenso auf’s Spiel. Abkehreinrichtun-
gen mit spektakuldren Burstensau-
men produzieren meist tote und ge-
nervte Bienen. Wer andererseits seine

Bienen mit einem starken Geblase aus

dem Honigraum katapultiert, sollte

eine gewisse Stichfestigkeit, Toleranz
gegenilber Tierqualerei und Finanz-
kraft aufweisen.

Forderlich fur Honigqualitat, sowie

Wohlergehen von Bienen und Imker

ist hingegen der Einsatz der Bienen-

flucht. Sie...

* st bienenfreundlich, weil die Bie-
nen ohne Zutun des Imkers frei-
willig den Honigraum verlassen,

e gestaltet die Honigwabenent-
nahme schnell und einfach, da
gleich ganze Zargen abgehoben
und ins Auto verfrachtet werden
koénnen,

* verhindert dadurch Rauberei
auch bei volkerreichen Bienen-
stdnden und spat im Jahr,

* minimiert den direkten Kontakt
mit Bienen, erspart daher den
Einsatz von Smoker oder Schleier
bei Honigentnahme,

¢ sichert dadurch die Honigquali-
tat, denn weder Regen, Rauch
noch Asche-Fléckchen kommen
mit dem stiBen Stoff in Kontakt.
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Abb.05 - Das Absperrgitter zeigt es: die Bienen halten eine kleine brutnestnahe Fldche
lange frei von Honig. Nutzt der Imker kein Gitter, ldge dort ein wenig Brut. Auch wenn die
Zellen spéter mit Honig gefillt wirden, konterkariert der ehemals bebrtitete Bereich den
Einsatz der Bienenflucht und erschwert zudem das Entdeckeln.
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Abb. 06 - So einfach kann Honigernte sein:
Honigrdume runter, Bienenflucht auf Ab-
sperrgitter, Honigrdume drauf. Nach einem
Tag sind die Vorrate bienenfrei. Achtung!
Nicht jedes im Handel befindliche Modell
funktioniert gleich gut. Besonders effektiv
ist die rautenférmige Bienenflucht.

Voraussetzungen fur diese Technik:
Absperrgitter, um die Honigraume
Koéniginnen- und brutfrei zu halten
(Abb. 5). Auch durfen keine Waben
mit Brut in den Honigraum hochge-
hangt werden.

Und so klappts:
e Stand frthmorgens anfahren. So
ist sichergestellt, dass noch kein

frischer, wasserreicher Nektar
eingetragen wurde. Honig eines
Volkes auf Reife prifen. Denn
sobald die Bienen im Honigraum
von ihrem Volk separiert sind,
wird nicht mehr eingedickt. Dazu
den zuletzt eingetragenen Honig
einer Randwabe mit der Spritz-
probe oder einem Refraktometer
testen.

* Ist der Honig reif, Abnahme der
Honigraume, Aufsetzen der Bie-
nenflucht direkt auf das Absperr-
gitter, Aufsetzen der Honigrau-
me, Beute verschlieBen.

* 12 bis 24 Stunden spater erneutes
Anfahren des Standes. Da weder
Brut noch Kénigin in den Honig-
raumen zu versorgen sind, haben
sich innerhalb dieses Zeitraumes
fast alle Bienen in die Brutrdu-
me zurilickgezogen (klappt nur
mit geeigneter Bienenflucht,
Abb.6). Abnahme der jetzt bie-
nenleeren Honigraume. Falls ge-
wilnscht Aufsetzen von Ersatz-
raumen. Liegt der Schleuderraum
in Standnahe, warten die Bienen
einfach zwei Tage und erhalten
danach direkt die geschleuderten
Honigraume zurtck.

Gute Luft im Schleuder- und La-
gerraum - der Luftentfeuchter

Kaum ist der Honig aus dem Bienen-
volk, kann er nur noch an Qualitat



Abb. 07 - Bis aller Honig geerntet ist, ver-
gehen in meiner Imkerei meist zwei Tage.
Damit er wahrenddessen kein \Wasser
zieht, lagere ich die (ber kreuz gestapelten
Zargen in einem kleinen, mit Luftentfeuch-
ter auf unter 50% getrockneten Raum.

verlieren. Beim guten Imker tut er das
moglichst langsam. Die dabei gréBte
Herausforderung: Honig, auch ver-
deckelter, zieht wie magisch Wasser
an. Bereits um die geernteten Wa-
ben (Abb.7), aber auch wahrend der
Schleuderung und spater im Lager-
raum (Abb.8,9) sorge ich daher fur
moglichst trockene Umgebungsluft.
Das gelingt mit einem hochwertigen
Luftentfeuchter (z.B. Firma Einhell,

p——

Abb .08 - Auch im kihlen, dunklen,
sauberen Lagerraum steht ein geeigneter
Luftentfeuchter. Denn kein Lagergefal3

ist wirklich luftdicht. Die Eimer stehen
zusétzlich durch Bretter getrennt in meh-
reren Etagen. So werden die Deckel schén
angedrtickt.

Abb. 09 - Eie Folie direkt auf dem Honig verringert die Gefahr des Wasser-Ziehens auch

im geschlossenen Eimer zusétzlich und erleichtert spater das Abschdumen.

Foto: Simon Hummel

mind. 150 Euro), der die Raumluft auf
unter 50% Feuchtigkeit klimatisiert.
Dabei sammelt er taglich bis zu funf
Liter Wasser. Wichtig: Uberprufen
Sie vorab seine Leistung mit einem
kombinierten Thermo-Hygrometer,
denn er muss nicht nur zuverlassig
entfeuchten, sondern darf dabei auch
den Raum nicht Gber 30 C erwarmen.
Wahrend der ein- bis zweitagigen La-
gerung bis zur Schleuderung verlie-
ren die bereits reif geernteten Honig-
waben so Ubrigens sogar noch etwas
Wasser. Nach Expertenansicht wieder-
spricht dies nicht der Honigverord-
nung (nach der Honig vom Menschen
nichts hinzugefliigt oder entzogen
werden darf), sondern dient sogar
dem Qualitatserhalt.

Mehr als ,heiBe Luft” - der
HeiBluftfon

Honig klassisch mit der Gabel zu ent-
deckeln ist Schwerstarbeit: Bahn fur
Bahn werden die Deckel vorsichtig
abgetragen. Wer mit kiihlen Waben,
wasserarmem Honig arbeitet oder
zu tief einsticht, muss besonders viel
Kraft aufwenden. Lasst dann noch
die Aufmerksamkeit nach, flieBt bei
manch Unvorsichtigem sogar Blut.
Abhilfe schafft ein HeiBluftfén (2000
Watt, empfehlenswert ist Firma Stei-
nel) aus dem Baumarkt. Richtig ein-
gesetzt, gelingt Entdeckeln damit
spielend: Fon zunachst ,vorglihen”,
d.h. etwa 20 Sekunden auf hochs-
ter Stufe betreiben. Dann erst ist
die passende Temperatur erreicht. In
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Abb. 10 - Ein kg Honig, mit HeiBluft entgg-
ckelt in weniger als 5 Sekunden. Achtung:
den Fén zlgig in etwa 3 cm Abstand (iber
der Wabe entlang fihren. Sollen mehr als
20 Waben bearbeitet werden, empfiehlt
sich vor Beginn der Aufbau eines Spritz-
schutzes.

wenigen Zentimetern Abstand fahre
ich dann zlgig Uber die verdeckel-
ten Honigzellen hinweg (Abb.10).
Nicht kreuz und quer, und nicht in
der beim Haarefénen ublichen Wi-
schelbewegung, sondern in ruhigen,
zlgigen, geordneten waagerechten
oder senkrechten Bahnen. So werden
moglichst wenige Zellen mehrfach
erwarmt. Bereits bei 63°C schmelzen
die Wachsdeckel, das kleine Luftpols-
ter zwischen Deckel und darunterlie-
gendem Honig (Abb.11) dehnt sich
durch die Erwarmung aus und drickt
das flussige Wachs zur Seite, wo es an
den Zellrandern nach wenigen Sekun-
den wieder aushéartet. Achtung, wenn
Zellrénder zu schmelzen beginnen
und der Honig die Wabenoberfla-
che herunterrinnt, wurde zu lange an



Abb. 11 - Nur unbebrutete Waben (@) /assen sich mit He/Bluft entdecke/n Bei bebruteten
fehlt das Luftpolster zwischen Honig und Wachsdeckel (b). Wer pfiffig ist, verwendet also
ausschlieBlich unbebrtitete Waben im Honigraum (gedrahtete Waben sind selbstverstand-
lich auch unbebrtitet stabil genug fir eine Schleuderung!), hdngt keine Brutwaben nach
oben und imkert mit Absperrgitter. Um beim Transport vom Bienenstand zum Schleuder-
raum das Luftposter in den Honigzellen nicht einzudriicken, werden die Waben nach der
Ernte mit Bienenflucht in ihrer urspringlichen Anordnung in einer Zarge beférdert. So

bleiben Wabenoberfldchen unbeschddigt.. ..

Abb.12 ...ein geschickt platziertes R&hm-
chen verhindert das Eindriicken der Zellde-
ckel auf der Wabenriickseite.

derselben Stelle gefont! Wer hochs-
tens 6-7 Sekunden pro Wabenseite
font, bewahrt die Honigqualitat in
vollem Umfang. Zwischen den einzel-
nen Waben den Fon nicht standig aus
und anschalten, sondern auf seiner

Standflache laufend brandgesichert

parken. Wer in der Kliche entdeckelt,

sollte einen letzten Punkt beachten:
ein kleiner Teil des geschmolzenen

Wachses erkaltet nicht am Zellen-

rand, sondern spritzt, durch den hei-

Ben Luftstrom getragen, in alle Rich-

tungen davon. Alte Kleidung und ein

Karton als Spritzschutz um das Entde-

ckelungsgeschirr sichert auch langfris-

tig die Harmonie mit den Mitbewoh-
nern.

Anschaffungskosten und Energieauf-

wand macht der HeiBluftfon schnell

wett, denn wer ihn einsetzt...

* spart enorm Zeit und Kraft beim
Entdeckeln — nie wieder Sehnen-
scheidenentziindung,

* erntet entdeckelte Waben, die
kaum tropfen. Die Zellrander sind
nicht beschadigt.

¢ erzeugt kaum Wachsteilchen,
erspart sich so standiges Ver-
stopfen der Siebe und Mihe mit
mehrfachem Abschaumen. Wer
nicht ausschlieBlich mit organi-
schen Imkern hat einen weiteren
Vorteil: weniger mit fettlosli-

chen Varroaziden kontaminierte
Wachspartikel geraten in den Ho-
nig.

* hat weniger Wabenbruch, da die-
se beim Entdeckeln keiner me-
chanischen Belastung ausgesetzt
waren.

* muss kein Entdeckelungswachs
abtropfen lassen.

* muss kein Entdeckelungswachs
entsorgen.

Honig geschickt bewegen

Honig abfullen heiBt Schleppen,
Stemmen, Umfullen, Warten, Ab-
schaumen, Putzen, Waschen. Viele
dieser Arbeiten kann man sich schen-
ken. Mit einem Loch im Eimer. Honig
[auft in der Regel aus der Schleuder in
geeignete, lebensmittelechte, groBe
Gebinde. Verschiedene Siebe halten

die groben Verunreinigungen zurlck.
Bis er allerdings auf dem Tisch des
GenieBers landet, macht Honig dem
Imker noch viel Arbeit. Vor dem Ab-
fullen ins Glas muss Honig mehrmals
von aufsteigenden Blaschen und win-
zigen Wachspartikeln befreit werden.
Warten und Abschdumen ist nach
dem Wiederverflissigen und nach
jedem Umfullen nétig. Das Umfullen
in die Abfullkanne heiB3t zudem auch
stemmen, wuchten, warten, und dau-
ernd irgendwelche GefaBe reinigen.
Zudem sind Edelstahlabfillkannen
recht kostenintensiv. Ein Plastikhahn
unten an einem Plastikeimer wieder-
um ist zwar gunstig, jedoch nie ganz
dicht. Der gewaltige Druck aus dem
Eimer quetscht stets winzige Honig-
mengen seitlich aus dem Plastikhahn,
die dann naturlich ausgerechnet au-
Ben aufs Glas abtropfen.

So klappt’s viel einfacher:

1. Fullen Sie Honig direkt durch ein
Sieb in praktische 20 oder 25 kg
Plastikeimer ab. Nach dem Ab-
schdumen legen Sie innen auf
den Honigspiegel eine lebensmit-
telechte, dicke Folie auf (Abb.9).
Sie gibt es im Metzgereibedarfs-
handel, eventuell auch im GroB-
markt. Passende Stabilitat haben
auch groBe, aufgeschnittene Ge-
frierbeutel. Die Folie verringert
den Luftaustausch zwischen Ho-
nigoberflache und Luft im nie-
mals ganz dichten Eimer...und
erleichtert das Abschdumen. Der
GroBteil des Schaums bleibt beim
Abziehen an der Folie hédngen.

Abb. 13 - Ohne Umwege ins Glas: gewechselt wird hier nur der Deckel, der Honig wird
direkt in den Eimer gesiebt, dann dort gelagert, abgeschdumt, gerthrt und letztlich auch
daraus abgeftillt. Foto: Simon Hummel



2. Bringen Sie an einem Eimerde-
ckel (Achtung, nur einheitliche
Chargen fur Eimer und Deckel
verwenden) einen Plastikquetsch-
hahn sowie ihm gegeniber ein
kleines Loch an. So flieBt der Ho-
nig spater gleichmaBig aus und es
bildet sich kein Vakuum im Eimer.

3. Zum Abfullen erwarmen Sie —falls
notig (siehe unten) - den Honig
direkt im Lagereimer. Ziehen Sie
sodann die aufliegende Folie ab,
und schaumen so direkt nochmals
ab. Direkt im Eimer wird auch ge-
rahrt falls gewlnscht. Achtung,
manche Ruhrer raspeln bei rabi-
atem Gebrauch Plastiksttckchen
vom Eimerrand und -boden ab.
Nach einem halben Tag nochmals
mit Folie abschdumen.

4. Sodann Deckel mit Hahn aufle-
gen und sicherheitshalber mit ei-
nem Gurt befestigen. Den Eimer
nun in eine geeignete Halterung
legen und abfullen (Abb.13).

Die Vorteile: In ein und demselben
Eimer abfullen, abschdaumen, lagern,
auftauen, rtuhren und abfullen. Das
heiBt weniger Gerate, nur 5 Euro statt
mehrere Dutzend fur ein geeignetes
AbfullgefaB3, deutlich weniger heben
und wuchten, sowie umfullen und
reinigen.

Schonend weiterverarbeiten -
der Warmeschrank

Fast jeder Honig kristallisiert. Wann er
das tut, wird beeinflusst von seinem
Gehalt an verschiedenen Zuckern,
Kristallisationskeimen und Wasser, so-
wie der Lagertemperatur. Reifer Ho-
nig mit niedrigem Wassergehalt, der
bei 15°C Raumtemperatur optimal
gelagert wird, kristallisiert schnell.
FUr den verarbeitenden Imker arger-
lich, denn so steht er spater vor der
Frage: wie fur die Endabfullung scho-
nend wiederverflissigen, ohne die
Honigqualitat zu gefahrden? Wer bei
allen bisherigen Arbeiten médglichst
schonend und hygienisch gearbeitet
hat, Hund, Kinder, Wasser, Mull und
jegliche andere Kontaminationsquel-
le in seiner Kiche vom wertvollen
Honig erfolgreich ferngehalten hat,
mochte nun, beim Wiederverflissi-
gen vor dem Abfullen in die Glaser,
keinen Fehler mehr machen.

+Allen Honig sofort nach der Schleu-
derung abfullen” ist leider nur fur
Wenige die Lésung der Wahl. SchlieB3-
lich ist nicht sicher, ob man groBere
Mengen an Glasern auch verkaufen

kann. Zudem zieht Honig in vielen
kleinen Portionen leichter Wasser
und verliert damit schneller an Qua-
litdt als in wenigen gut verschlosse-
nen Hobbocks oder anderen groBen
Gebinden. Und was tun, wenn mein
Kunde alle 8 Wochen ein Glas flUssi-
gen Sommerhonigs holen méchte,
letzterer jedoch nach vier Wochen
fest ist? Im Glas kann ich Honig nicht
wieder verfllssigen, denn dann stei-
gen unschone Blaschen auf. Letztlich
weniger Aufwand hat also der, der
den nicht sofort zu vermarktenden
Honig zunachst im groBen Gebinde
fest werden lasst und bei Bedarf ein-
zelne Eimer des jeweils gewiinschten
Honigs zur Abfullung schonend wie-
derverflUssigt. Nur wie?

Im Wasserbad im Einkochtopf bei ma-
ximal 40°C im gut verschlossenen Be-
halter von maximal 12,5 kg Fassung
klappt das ,,Auftauen” selbst zemen-
tharter Blocke schnell und schonend
(Abb.14). Zwei Gefahren birgt diese
Variante jedoch: zu groB3e Hitze be-
sonders am Topfboden (Eimer nie
direkt auf die Heizplatte stellen) und
an den EimerauBenwéanden. In den
Randbereichen ist der Honig meist
deutlich intensiverer Temperaturent-
wicklung ausgesetzt (=schon lange
flUssig), wogegen sich im Eimerinne-
ren noch ein harter Klotz befindet.
Die groBte Gefahr ist jedoch das Ar-
beiten im Wasser. SchlieBlich ist Ho-
nig hygroskopisch, zieht Wasser wo
immer er es herbekommt.

Ein ausgeweideter Kuhlschrank mit
Thermostat und Gluhbirnenheizung
verrichtet bessere Dienste als Warme-
schrank (Abb. 15 Autor Jorg Ster-
ling). 40 kg Honig sind hier bei ma-
ximal 40°C in nur zwei bis drei Tagen
vollstandig schonend wiederverflUs-
sigt. Soll der Honig fur die Bearbei-
tung mit dem Rapido (siehe unten)
nur ganz leicht angewarmt werden,
ist dies in weniger als einem Tag ge-
schehen.

Der handwerklich geschickte Imker
bendtigt nur einen ausgesonderten
KUhlschrank, ein Thermostat und eine
Heizquelle. Und so wird’s gemacht:
Kompressor und sonstige Technik aus-
bauen, die aufgefangenen Chemika-
lien des Kihlsystems ordnungsgemaf
entsorgen. Als Heizung bietet sich
die Heizschlange eines Elektrogrills
oder Elektroherdes an. FUr wenige
Euro bekommt man aber auch im
Elektronikhandel eine Schaltschrank-
heizung (z.B. unter www.conrad.
de oder www.ibb-boehm.de; in die

Abb. 14 - Wiederverflissigen im Wasser-
bad: Einstellen des Vlorratsbehdlters ins
Wasserbad auf eine Unterlage, Deckel
muss dicht sein, nicht tGber 40° C erwdr-
men.

Abb. 15 - Wiederverflissigen in selbstge-
bauten Wéarmeschrank: sicher und schnell.
Foto: Jorg Sterling

Heizung sollte kein Thermostat in-
tegriert sein, denn diese sind in aller
Regel auf 15°C Abschalttemperatur
eingestellt). Die letztgenannte Mog-
lichkeit bevorzuge ich, da es sich um
ein geschlossenes System mit vorbe-
reiteten Anschlissen handelt. Zur
Steuerung der Heizung ist zwingend
ein Thermostat erforderlich. Um das
System an der Steckdose anschlieBen
zu kénnen ist noch ein wenig Gum-
mikabel, ein Schukostecker und eine
Verteilerdose notwendig. Thermostat
oben im Schrank anbringen. Dann
das Kabel durch die Ruckwand in den
Schrank zur Verteilerdose fihren und
von dort zum Schaltkontakt des Ther-
mostats. Die Heizung ebenfalls an ein
Kabel anschlieBen, dass in der Vertei-
lerdose endet.

Der Stromkreis wird folgender-
maBen geschlossen:

Eingangskontakt des Schukosteckers
- Eingangskontakt Thermostat; Aus-
gangskontakt Thermostat - Eingangs-



kontakt Heizung; Ausgangskontakt
Heizung - Ausgangskontakt Schuko-
stecker.

Das Anschlusskabel sollte unbedingt
mit einer Schelle zur Zugentlastung
versehen werden. Die Metallteile, z.B.
die Abstellflache fur den Honigeimer,
sollten auf jeden Fall geerdet werden,
damit im Fehlerfall die Schutzorgane
der Hausinstallation auch funktio-
nieren. Zur eigenen Qualitatssiche-
rung setze ich in meinem Auftau-
schrank ein Maximum-Thermometer
zur Uberwachung ein. Hier wird der
hochste Temperaturwert festgehal-
ten. So kann ich sichergehen, dass
die Auftautemperatur wahrend des
Auftauvorgangs nicht zu hoch war.
Wenn man mochte kann man auch
ein Thermometer flr Raucheroéfen
von aufBen durch die Isolationswand
stecken (vorher nattrlich Bohren), um
so jederzeit eine Information Uber die
Innentemperatur zur erhalten.

Riihrende Innovation - der Rapi-
do-Honigriihrer

Meinen Sommerhonig verkaufe ich
Uberwiegend ,gulden glanzend”,
also flussig. Die FrUhtracht jedoch,
wird erst durch Rihren angenehm
cremig und zart. Seit Jahren nutze
ich daftr den Rapido-Ruhrer (www.
biorat.de; Abb.16), der vollstandig
kristallisierten Honig nach nur leich-
tem Anwdrmen und nur einmaligem
RUhren in eine angenehme Konsis-
tenz bringt.

Den kristallisierten Honig durchwar-
me ich zunachst im Wasserbad oder
Warmeschrank bei 35°C. Er ist nicht
flussig, nur beweglich. Dann spanne
ich den Ruhrer in eine leistungsstar-
ke! Bohrmaschine ein, rihre je nach
GebindegréBe 5-10 Minuten ohne mit
der Ruhrscheibe die Behalterwand zu
berthren, entferne dann den Ruhr-
stab (unter dem Stichwort ,,Rapido”

~—

Abb. 16 _ Fein-cremigen Honig nach nur
einmaligem Rihren erreiche ich mit dem
Rapido. Foto: Klaus Wallner

findet sich ein ansprechender Film auf
youtube). Nun kann, falls gewulnscht,
der Honig in eine Abfullkanne umge-
fullt werden. Nach weiteren etwa 10
Stunden warmer Lagerung schdume
ich Luftblaschen ab (mit Folie) und
fulle den noch warmen Honig in Gla-
ser ab.

Die ,,Jugend” pflegen!

Egal ob als einfacher Brutwabena-
bleger oder aus einer Kombination
von Koéniginnenaufzucht und Able-
gerbildung entstanden (Bienenpfle-
ge 5/2017), wenn Ableger bis Ende

Mai aus einer Brutwabe mit Bienen

oder bis spatestens zum 10. Juni aus

nur 1000 Bienen und einer frisch ge-
schlipften Kénigin gebildet werden,
entwickeln sie sich in der Regel zu

Uberwinterungsfahigen Volkern. Da-

mit sich problemlos die notwendigen

5000 Winterbienen entwickeln, sind

Besuche alle 2-3 Wochen nétig, bei

denen planvolle Jungvolkpflege be-

trieben wird:

* Ist eine Wabe ausgebaut, ein
neues leeres gedrahtetes Rahm-
chen an das wachsende Brut-
nest hangen. Schwach gebildete
Ableger bendtigen selten eine
zweite Zarge vor der Einwinte-
rung, sie erleichtert nur bedingt
das Einfuttern, erschwert jedoch
mit Sicherheit die Ameisensaure-
Behandlung im Spatsommer (fol-
gende Monatsbetrachtungen).

* Futtervorrat kontrollieren. Sind
weniger als 2 kg Futter auf den
Waben vorhanden, neue Futter-

Wirtschaftsvolk vor
der Teilung

wabe zuhangen oder 1-2 Liter
FlUssigfutter im Tetrapak (Wei-
zenstarkesirup, oder jedes andere
Flussigfutter aus dem Imkereibe-
darfshandel, alternativ dickes Zu-
ckerwasser) reichen.

* Flugloch eng halten! Zum aus-
fuhrlichen Fahrplan optimaler
Pflege siehe Monatsbetrachtung
Mai und ,WG mal anders” im
Juni.

Hilfe, meine Bienen wollen ver-
reisen - Notbremse Flugling

Pfiffige Imker beugen der Schwarm-
lust vor: rechtzeitige Erweiterungen,
sowie Schropfen von Drohnen- und
Arbeiterinnenwaben  beschéaftigen
die meisten Volker so gut, das nur
maximal jedes dritte Volk fur eine
bis drei Wochen in Schwarmlust ge-
rat. Nur eine Minute kostet es, diese
Voélker mit der woéchentlichen Kipp-
kontrolle zu entlarven. Weitere vier
Minuten, um alle Schwarmzellen zu
brechen. Wer so verfahrt, kann mit
optimaler Entwicklung der Vélker,
perfekter Sammelmotivation und ma-
ximalem Ertrag rechnen.

Doch was tun, wenn im April, Mai,
Juni eine mehrwochige Urlaubs- oder
Dienstreise ansteht? Oder man ein-
fach keine Lust mehr zum Schwarm-
zellenbrechen hat? Die Bienen auch
in Urlaub fliegen lassen?

Selbst starke Volker sicher zu Hause
halten, das funktioniert am einfachs-
ten und zuverlassigsten durch Bil-
dung eines Fluglings. Eine Minderung

wnach der Teilung
(nur bei gutem Flugwetter maglich!)
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Abb. 17 - Wer keine Lust mehr auf Schwarmzellen hat, erstellt einen weisellosen Flugling.
Die in den Flugling heimkehrenden Bienen kann es verwirren, wenn zu Hause plétzlich
nur noch ein kleiner Kasten steht. Mit zwei Leerzargen (ber der Folie, aber unter dem
Deckel, erzeuge ich eine Hochhaussilhouette.



des Honigertrags ist allerdings in Kauf
zu nehmen. Die Vorteile: die beiden
Volksteile geraten fur diese Saison
nicht mehr in Schwarmlust, es ist kein
zweiter Stellplatz nétig, und ,aus eins
mach zwei”. Unbedingt zu beachten
ist allerdings, das weiselrichtig gebil-
dete Fluglinge gerne abschwarmen.
Sie dhneln in ihrer Zusammensetzung
ja auch einem Naturschwarm. Flug-
linge aus schwarmlustigen Voélkern
gehen sogar fast sicher innerhalb der
ersten Woche nach ihrer Bildung. In
einigen Versuchsjahren hingen die
Hecken meiner Stande mit zahlrei-
chen Fluglings-Schwéarmchen voll.
Doch auch als Imker bin ich lernfahig:
Inzwischen bilde ich Fluglinge aus
starken Volkern stets weisellos, auf
dem alten Platz, nur mit einer Wabe
mit junger offener Brut und ansitzen-
den Bienen, Mittelwdanden und not-
falls einer Futterwabe (Abb.17). Da-
mit die Bienen sich aus dem um einige
Meter verstellten Muttervolk auch
gut abfliegen, achte ich auf zwei Tage
gutes Wetter, der alte Boden bleibt
unter dem Flugling, und ich erzeuge
mit zwei aufgesetzten Leerzargen fur
einige Tage eine Hochhaussilhouette,
wie die Bienen sie vorher von ihrem
Muttervolk kannten. Erst nach sechs
Wochen beginnt der Flugling mit sei-

ner jungen Koénigin wieder zu erstar-
ken, mit elementarem Honigertrag ist
fur diese Saison deshalb nicht mehr
zu rechnen. Aber immerhin zieht so
niemand in die Fremde.

Checkliste: DAS konnen Sie sich
im Juni schenken!

* Neue Honigrdume unter-, nicht
aufsetzen. Keine Vorteile fur Ho-
nigqualitat aber Mehrarbeit bei
den Kippkontrollen.

* Brutwaben im Honigraum, Ab-
sperrgitter erst kurz vor Honi-
gentnahme einlegen. Macht
Spezialdeckel oder -zargen mit
Flugléchern fur Drohnen nétig.
Bebritete Waben kdénnen nicht
mit HeiBluft entdeckelt werden.

* Eindéammen von Rauberei bei der
Honigernte durch Auflegen von
Nelkenoéltiichern. Weder Fabi,
Nelkenél, Milchsdure- oder Was-
serlésungen kénnen Rauch sinn-
voll ersetzen. Sie beeintrachtigen
die Honigqualitat akut und Uber
die Anreichung im Wachs auch
neue Ernten nachhaltig.

* Sehnenscheidenentzindung
nach dem Waben entdeckeln.
Stattdessen HeiB3luftfon.

* Notfutterung nach rabiater Honi-

gernte. Randstdandige Honigwa-
ben im oberen Brutraum unange-
tastet lassen!

* Garigen Honig in Vélkern ,wie-
der aufarbeiten lassen”. Der
neue Honig ist dann starker mit
Hefesporen belastet — Gefahr der
Garung. Langeres Kochen des Ho-
nigs totet zwar die Hefesporen,
erzeugt aber fur Bienen giftiges
HMF.

* Noérgelnde Honigkunden und
amtliche Beanstandungen des
Honigs. Wer Honig verschenkt
oder verkauft, muss bei dessen
Ernte und Weiterverarbeitung
Gesetze und Verordnungen be-
achten, die die einwandfreie
Qualitat des Produktes sichern
helfen. Der Besuch eines Honig-
kurses bringt die Kenntnisse auf
den aktuellen Stand.

* Ausgerauberte Ableger. Aufstel-
len von Wespenfallen um ,die
Ubeltater” zu téten. Schuld ist
immer der Imker, der mit duften-
dem Honig und groBen Fluglé-
chern Rauberei provoziert.
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